
Menu

BABA GANOUSH (1, 11) 8

Eggplant Caviar

HUMMUS DI CECI CON PAPRIKA (11) 8

Hummus with spicy paprika

CAPONATA DI MELANZANE (9) 9

Eggplant Salad, with tomato sauce, celery, basil

PAPPA AL POMODORO ESTIVA (1) 9

Tomato & Bell Pepper Soup

INSALATA FILETTI DI TONNO, POMODORI COSTOLUTI, CIPOLLOTTO FRESCO (4) 11

Tuna Tomato Salad

PARMIGIANA DI MELANZANE (1, 7) 12

Eggplant Parmigiana with tomato and cheese

LASAGNA ZUCCHINE E PROVOLA (1, 7) 12

Lasagna Zucchini and Provola Cheese

BURGER DI ZUCCA CONMAIONESE ALLAMENTA (1, 3, 7) 12

Pumpkin Burger with peppermint mayo

CROSTINO CAPONATA, RICOTTA SALATA DI CAPRA, BASILICO (1, 7, 9) 10

Toasted bread with Aubergine Caponata, Grated Ricotta Cheese, Basil

TRAMEZZINI BURRATA DI ANDRIA, POMODORO, BASILICO (1, 7) 10

Toasted bread Burrata cheese, Tomato, Basil

TRAMEZZINI OMELETTE ZUCCHINA E CIPOLLA, RICOTTA DI CAPRA (1, 3, 7) 10

Soft sandwich Omelet, Spring Onions, Semi-dry Ricotta Pecorino Cheese



TRAMEZZINI TONNO POMODORO AVOCADO (1, 3, 4) 10

Soft sandwich Tuna, Tomato, Avocado

ALICI DEL CANTABRICO & POMODORO DOLCE IN OLIO EVO ALLA VANIGLIA (4) 11

Cantabrian Anchovies & Sweet Tomato in vanilla flavored olive oil

ALICI DEL CANTABRICOMARINATE AL LIMONE (1, 4) 13

Lemon Marinated Anchovies

BACCALA’ MANTECATO FATTO IN CASA CON GIARDINIERA (4) 12

Creamy Whipped Codfish - with pickles

CAPRINO NOBILE CONMARMELLATE ARTIGIANALI (4) 11

Goat cheese with craft confiture

PINZA VENESSIANA (1, 3, 7, 8) 7

Bread Cake with pine nuts, raisin

Pane a lievitazione naturale (1) 2,5
Sourdough Bread

Pane a lievitazione naturale + Olio EVO Le Quattro Volte (1) 4
Sourdough Bread + Olive Oil “Le Quattro Volte”

Snacks

PATATAS NANAS Chips Artigianali Classic/Limone/Rapa Rossa/ Peperone/Capperi/Aglio Nero

Classic/Pickled Lemon/Red Beetroots/Red Pepper/Capers/Black Garlic 4

PATATAS NANAS TARTUFO Truffle Chips 4,5

TARALLI PUGLIESI (1,6, 8) Salted biscuits from Puglia 3,5

SCALDATELLI SOTTILI (1,6,8)Grissini from Puglia 3,5

OLIVE DEL GARGANO IN SALAMOIA NATURALE Natural pickled Olives 4

*tutti prezzi indicati sono in Euro



Drinks

ACQUA SAN PELLEGRINO 0,5lt Sparkling water 3

ACQUA PANNA 0,5lt Still water 3

MOLE COLA 0,33lt Italian Coke only natural aromas no additives 3

Mocktails (no alcohol)

ORANGE SUNSHINE FIZZ Organic Orange Juice Fizzy Mocktail 7

CHINOTTO CHILL FIZZ Organic Chinotto Sour Orange Fizzy Mocktail 7

LIMONATA SUMMER FIZZ Organic Lemonade Mocktail 7

Cocktails / Spirits

SPRITZ Select + Prosecco Naturale 7

GIN TONIC 10

LIMONCELLO PALLINI 6

AMARO BRUNO PILZER 7

DISTILLATI DI FRUTTA / GRAPPA BRUNO PILZER 8

DISTILLATI DI FRUTTA CAPOVILLA 15

Birre Artigianali

BIRRA DELL’EREMO - ZOE KELLER PILS 0,33 lt Lattina 5

BIRRA DELL’EREMO - ARIA SESSION IPA 0,33 lt Lattina 6

BIRRA DELL’EREMO - YAKI IPA o,33lt Lattina 6

BIRRA DELL’EREMO - KYRA DOUBLE IPA o,33lt Lattina 6

STEFANO AMERIGHI - SPONTANEA BLEND 0,375lt Bottiglia 14

LA MAISON ROMANE - MOUSSES SAUVAGES 0,75lt Bottiglia 28



BOLLICINE pet-nat, ancestral, champenoise

LENTICO COLLI TREVIGIANI 2022 GIGI MORANDIN (VENETO) 7

(glera, verdiso, bianchetta)

OSIGO BOSCHERA 2022 MASSIMO COLETTI (VENETO) 7

(boschera)

COLBOTTO BIANCO 2022 LE QUATTRO VOLTE (CALABRIA) 7

(mantonico, malvasia)

PARTICELLA128 2022 CINQUE CAMPI (EMILIA) 8,5

(spergola)

L’ANCESTRALE 2022 STELLA DEL FILARE (FRANCIACORTA) 9

(pinot noir)

ORANGE skin contact, macerated wines

SATURNALIA 2022 LA MALIOSA (TOSCANA) 7

(procanico, trebbiano - 7 giorni sulle bucce)

BIANCO PURO 2022 LA VILLANA (LAZIO) 7,5

(procanico - macerazione e fermentazione in ovetto di cemento)

FUORIPISTA 2022 FORADORI (TRENTINO) 8,5

(pinot grigio - 8 mesi di macerazione in anfore spagnole)

GRANDEWALDO 2021 NIKOLAS (FRIULI VG) 9

(malvasia, ribolla, tocai - breve macerazione)

RIESLINGMACERATION 2021 PIERRE FRICK (FRANCIA) 9

(sauvignon - 2 settimane di macerazione)

LEGIONAR 2021 SCHNABEL (AUSTRIA) 10

(sauvignon - 2 settimane di macerazione)



BIANCO white wines

CICALECCIO 2022 CANTINA GIARA (PUGLIA) 6

(fiano, falanghina)

BORGO FALIERO 2021 MASSIMO COLETTI (VENETO) 7

(chardonnay)

FILARI MARGHERITA 2022 ALBERTO LOT (FRIULI VG) 7

(bronner)

MALVAZIJA 2022 BUTUL (SLOVENIA) 8

(malvasia istriana)

ZIBIBBO 2022 VINI FELICI (SICILIA) 8,5

(zibibbo - pantelleria, secco - leggermente macerato)

ARBOIS GRAND CUROULET 2022 RATTE (JURA) 10

(chardonnay)

ROSATO rosé wines

MANCA DEL ROSSO 2022 LE QUATTRO VOLTE (CALABRIA) 7

(magliocco)

BARBARUS 2021 PEQUENA ADEGA ROMANA (SPAGNA) 8

(garnacha, palomino, mencia - anfora )

ROSE’ 2022 SCHNABEL (AUSTRIA) 8,5

(zweigelt)



ROSSO red wines, chilled red

PURO ROSSO 2022 LA VILLANA (LAZIO) 7,5

(greghetto rosso - lago di Bolsena)

A TOI NOUS 2023 ANDREA CALEK (FRANCIA) 7,5

(syrah, grenache - ardèche)

LA BRUJA 2022 COMANDO G (SPAGNA) 8

(garnacha - sierra de gredos)

IL FRAPPATO 2022 ARIANNA OCCHIPINTI (SICILIA) 8,5

(frappato - ragusa)

BRUNELLO DI MONTALCINO 2018 CASA RAIA (TOSCANA) 15

(sangiovese grosso)

VINI DOLCI dessert wines

PASSETTO 2020 LE QUATTRO VOLTE (CALABRIA) 8

(malvasia)

V2 VINO DI VISCIOLE - SAN VENANZO (MARCHE) 7

(sour cherry wine)

Vini in Bottiglia - i prezzi esposti si intendono per asporto

Sulle consumazioni al tavolo si applica supplemento di €2,5 a persona per ogni bottiglia

Bottle Price list: Shelf Price is for Take-out only. Table service +€2,5 per person for each bottle



LISTA ALLERGENI

IN CONFORMITÀ AL REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011, IL TITOLARE DI

QUESTA AZIENDA È A DISPOSIZIONE DEI CLIENTI PER FORNIRE

INFORMAZIONI RELATIVE ALLA PRESENZA DI EVENTUALI ALLERGENI

(PREVISTI DALL'ALLEGATO II) PRESENTI NEI PRODOTTI SOMMINISTRATI

22.11.2011 Gazzetta ufficiale dell'Unione Europea L 304/43

(In vigore dal 13.12.2014)

ALLEGATO II

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1 );

b) maltodestrine a base di grano ( 1 );

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato ( 1 );

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa

naturale

a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù

(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi

(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio

utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 ml/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i

prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi


